WEIDWERK

RULINARIUM

Iutaten

(Fiir 6 Personen)

Hirschkalbsriicken:

600 g Riicken vom Hirschkalb
(bzw. Hirsch oder Tier)

Salz, Pfeffer, Butter
Rote-Riiben-Lasagne:

4 Lasagneblatter

3 Rote Riiben

1 EL Kiimmel

1 Schuss Essig

Salzwasser zum Kochen
weifler Pfeffer aus der Miihle
frisch geriebene Muskatnuss
125 ml Gemiisefond

50 g Bergkase

Sauce:

2 nussgrofie Stiick Butter

1 Schalotte

Foto Florian Kloss

HAUBENKOCH TONI MORWALD SERVIERT WILDBRET

Uetlldssd ot B Rl

125 ml Weifiwein
200 ml Obers

Salz, Pfeffer
Zucker

Morcheln:

30 Speisemorcheln
(Maischwammerin)
Butter, Salz, Pfeffer

Lubereitung

Die Roten Riiben ins kochende
Salzwasser einlegen,
fond, Essig, Muskatnuss, weiflen
Pfeffer und Kimmel beifiigen
und so lange kochen, bis sie gar
sind. Noch im heiflen Zustand
schilen und in 0,5 cm dicke
Scheiben schneiden.

Die Lasagneblatter in kochendem
Salzwasser bissfest garen und in

T

Gemiise-

kaltem Wasser abschrecken. Auf
die richtige Grofle schneiden und
mit einem Teil der Roten Riiben
iibereinanderschichten. Mit Kise
bestreuen und im Rohr bei
160 °C fiir etwa 8-10 Minuten
gratinieren.

Den ausgelosten Hirschkalbs-
riicken von den feinen Hiutchen
befreien, mit Salz und Pfeffer
wiirzen und in Butter zart rosa
braten.

Den ibrigen Teil der Roten
Riiben in Wiirfel schneiden. Die
Schalotte in Butter schwenken,
die Roten Riiben hinzufligen, mit
Salz, Pfeffer und einer Brise
Zucker wiirzen, mit WeiSwein
abloschen und einreduzieren las-
sen. Anschlieffend mit Obers auf-
giefen, einmal aufkochen und
mixen. Mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken. Vor dem Anrichten
die Sauce aufschiumen.

Fiir die Garnitur die Morcheln in
heifler Butter leicht anbraten und
mit Salz und Pfeffer wiirzen.

M O R W A LD

Rest. ,Zur Traube“
Feuersbrunn, Tel. 0 27 38/22 98-0.

Rest. Toni M.,

Feuersbrunn, Tel. 0 27 38/22 98-0.
Rest. im Kloster Und,

Krems, Tel. 027 32/704 93-0.

Rest. Morwald im Ambassador,
1010 Wien, Kdirntner Strafle 22,
Tel. 01/96 161-161.

Gourmet Service Catering,
Feuersbrunn, Tel. 0 27 38/22 98-30.

Internet: www.moerwald.at
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